Slotorps KladdkakeCookies

Slétorps kladdkakecookie & som en chocolate cookie men i kladdkakeform =
ljuvlig! Ats med férdel bdde som en cookie eller som en minikladdkaka med grédde
pa. En fulltréff som kaffebréd.

Slétorps kladdkakecookie ar som en kladdkaka I portionsform och lika god nar man
an kanner for ett gott kaffebrdd.

Ingredienser Gor sa har

50 g Smor eller Margarin
150 g Mérk Choklad

2 dl Strésocker

2 st Agg

2,5 dl Vetemjol

1. Smalt smoéret, hacka chokladen och
smalt den i det varma smoret.

2. R6r samman socker och agg och roér
ner den smalta chokladen.

3. Blanda mjél, kakaobakpulver,

Y2 dI Kakaopulver vaniljsocker, och salt.

1 tsk Bak!a.ulver 4, R&r ner i smeten och blanda val.
1 tsk Vaniljsocker Stall sedan smeten i kylen i 15

1 krm Salt minuter for att den ska satta sig.

5. S&tt ugnen pd 175° under tiden.

6. Forma sma bollar av smeten och
ldgg glest pa en plat med
bakpapper.

7. Gradda mitt i ugnen 8-12 minuter
till kakorna fatt fin farg. (8 min. =
riktigt kladdigt, 12 min. Segmjuka
kakor.)

Kaffedags och I3t val smaka!
/Peter
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