Slétorps Frasvafflor — pa riktigt

Alldeles vanliga men &nda ovanliga frasvafflor darfér att de blir sadéar riktigt frasiga
som man 6nskar sig men nastan aldrig far. Serveras naturligtvis med med sylt och
gradde.

Receptet ger 10-12 Vafflor..

Ingredienser Gor sa har

3 dI vetemjol 1. Vispa mjoél och vatten till en jamn

2.5 dl vichyvatten eller mineralvatten smet. Vispa gréadden tjock.

2.5 dl vispgradde 2. Blanda férst ner det smalta smoret i

25 gram smor, smalt mJ_plsmeten, och sedan den vispade
gradden.

3. Smérj vaffeljarnet med smalt smor till
forsta laggen. Lagg 3/4-1 dl smet per
lagg och gradda vafflorna guldbruna.
Lat svalna pa galler sa att de behaller
frasigheten.

Servera med sylt och vispad gradde.

Smaklig Maltid

/Peter
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